Cenone di San Silvestro 2007
Mousse di formaggio fresco
su petto d´anatra

ed insalatina

***

Consommè double di selvaggina
con cuscini di prosciutto crudo San Daniele
***

Quaglia fiammata
su purea di patate

 e profumo di tartufo

***

Filetto di lucioperca
su risotto selvatico

e schiuma di cerfoglio

***

Sorbetto ai frutti di bosco
e prosecco

***

Filetto di manzo 

in crosta alle erbe

su salsa al Vino Porto

e ratatouille di verdura 

e patate mediterranee
***

Tortina al torroncino
su zabaione alla cannella
San Silvestro 2007
Consiglio di vino

Vino bianco:
Sauvignon Lahn DOC 2006                                                                                                           0,75 l  €17,00
San Michele - Appiano
                                                                                                            1 bicchiere  € 3,50
Questo Sauvignon é molto intenso nel naso e nella bocca presenta aromi di miele e fiore di sambuco. 

Vino rosso:
Cabernet  Sauvignon Riserva „Campaner“ DOC 2004                                                                          € 19,50


Cantina Caldaro 
                                                                                                                            1 bicchiere 3,80
Rubino compatto, sprigiona sensazioni vegetali, di confettura di piccoli frutti neri e liquirizia avvolte da spezie dolci e tostature. Al gusto conferma l´eleganza, è morbido e intessuto con tannini fitti ma equilibrati. Bello, il finale di cioccolato. 

Scegliete lo spumante per capodanno!

Spumante Alto Adige:

Arunda Vivaldi Brut 0,7 l






€ 21,50
Arunda Cuvée Marianna  0,75 l 





€ 32,00

Italia:

Asti Cinzano 0,75 l 






€ 12,00
Prosecco di Conegliano Maschio Brut
0,75 l




€ 14,50

Prosecco di Valdobbiadene Superiore di Cartizze dry

Bortolin
0,75 l







€ 17,00

1 bicchieri di Prosecco






€  2,70

Francia:

Champagne Tattinger Brut 0,75 l





€ 60,00
Doris & Christian

 Vi augurano 

buon appetito

ed auguri per l´anno Nuovo!

