Silvestermenü 2007
Frischkäsemousse 

an rosa gebratener Entenbrust
auf frischem Wintersalat

***
Consommé double vom Wildbret
mit Schöberln 

vom San-Daniele-Rohschinken
***
Flambiertes Wachtelbrüstchen
auf Kartoffel-Trüffelschnee

***
Gebratenes Zanderfilet

auf Wildreisrisotto

und Kerbelschaum
***
Waldfrüchte-Proseccosorbet
***
Rinderfilet in der Kräuterkruste
mit Portweinjus
auf mediterranem Kartoffelgemüse

***

Torroncinotörtchen
auf Zimtzabaione
Weinempfehlung

Weißwein:
Sauvignon Lahn DOC 2006                                                                                                       0,75l       €17,00
St. Michael – Eppan
                                                                                                                      1 Glas   € 3,50
Dieser Sauvignon ist sehr intensiv in Duft und Geschmack mit kräftigen Aromen von Holunder und Honig, die im Gaumen eine Fülle von anhaltenden Empfindungen hinterlassen.

Sauvignon blanc „Lafoa“ 2005





                  0,75l     € 28,50

Schreckbichl








   1 Glas 
€    4,50

Die hügelige Landschaft von Girlan, wo dieser ausgezeichnete Sauvignon blanc angebaut wird, prägt seinen einzigartigen Charakter, der sich durch eine schöne Ausgeglichenheit zwischen Frucht und Säuregehalt auszeichnet. Nach einiger Zeit Reifung in der Flasche präsentiert er sich schön harmonisch und ausgeglichen ohne die charakteristische Frische zu verlieren.

Rotwein:
Cabernet Sauvignon Riserva “Campaner” DOC 2004




      0,75l   €19,50
Kellerei Kaltern                                                                                                                                 1 Glas  3,80
Barbera ist die weitverbreiteste Rebsorte im Piemont. Der Barbera d´Alba ist der qualitativ beste Barbera. Es ist ein trockener, leicht säure- und wenig tanninhaltiger Rotwein mit einem intensiven Bukett nach Waldbeeren und Weichselkirschen.
Blauburgunder Riserva „Zeno“ DOC 2001



                                  0,75 l  € 24,30

Meraner Kellerei








    1 Glas
    € 4,20
Ein ganz besonderer Wein für besondere Anlässe. Er duftet intensiv nach dunklen Beeren, schwarzen Johannisbeeren und hat einen leichten Waldduft. Im Gaumen ist er schön weich, ausgeglichen und mit vollem Körper.

Wählen Sie Ihren Sekt  

für den Jahreswechsel!
Südtiroler Sekt:
Arunda Vivaldi Brut 0,75 l





€ 21,50
Arunda Cuvée Marianne 0,75 l 




€ 32,00
Italienische Schaumweine:

Asti Cinzano 0,75 l (süßer Schaumwein)



€ 12,00
Prosecco di Conegliano Maschio Brut



€ 14,50

Prosecco di Valdobbiadene Superiore di Cartizze dry

von Bortolin








€ 17,00

1 Glas Prosecco







€   2,70

Frankreich:

Champagne Taittinger Brut





€ 60,00
Doris und Christian Kohlgruber mit Team wünschen Ihnen

einen schönen Abend und

für das Neue Jahr 2008 nur das Allerbeste,
 vor allem Gesundheit, Glück und Zufriedenheit!
